
9.8 Sechs goldene Regeln zum Geschirrspülen mit der Hand 

1. Grobe Speisereste in den Abfall entsorgen. 

2. Angetrocknetes und Eingebranntes in Wasser mit wenig Spülmittel 
einweichen. 

3. Nicht unter fließendem Wasser spülen. Geschirrteile zum Spülen 
ansammeln und in einem halbvoll gefüllten Becken mit heißem Wasser 
reinigen.  

4. Erst Wasser, dann Spülmittel in das Becken geben. Dosierhinweise 
beachten.  

5. Gespültes Geschirr möglichst an der Luft trocknen lassen oder vor dem 
Abtrocknen abtropfen lassen. 

6. Geschirrtuch, Spültuch und Schwamm trocknen lassen und spätestens 
nach einer Woche wechseln und bei 60 °C mit einem 
bleichmittelhaltigen Waschmittel waschen.  


